CARACTERISTICAS PRINCIPAIS
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FUNCIONALIDADES

N° DE PIZZAS N°
DE 30cm BANDEJAS
P/ CAMARA

() ttem opcional
(O ltem opcional ¢/ cobranca &
parte

@ Item de série

Alimentaco elétrica

Tipo de alimentacdo

Quantidades de pedras
refratarias p/ cmaras

Medidas das pedras
refratarias (mm)

P/ CAMARA

N° DE PIZZAS

P/ HORA
(EM MEDIA)

Elemento distanciador p/ maior
separacdo entre as cAmaras

Acabamento interno e
exiemo em aco inox 304

Uma grada removival por
cAmara de cocgéo
Comando automatice feilo

através de termostato

Programages automaticas
com timer ou set-point

a reforgada com visor
| |em vidro temperado duplo

SP1  SP2

220VAC | 220VAC

3KWIh 3,TKWih

220VAC

4.8KWih

2 (47x33CM) | 4 (47x33CM) | 4(47x33CM)

1 (6343 CM) | 2 (6343 CM) | 2 (63x43 CM)
. 32 (47x33 CM) | 32 (47x33 CM)
U e BANDEJAS

P/ HORA
8 (43x63 CM) |16 (43x63 CM) | 16 (43x63 CM)

Embalagem reforcada medidas | 1250(F) x 810(P) x 550(A) | 1385 (F)xBSU(F;xﬁSDA) 1?581Fx1130(P)x550(Aj

externas (mm) 0,56m?

Isolamento de alta
densidade Peso bruto (ka)

PIZZA MARGUERITA

FORMA @ 30CM

& 200

PIZZA NAPOLITANA

FORMA @ 30CM

B 200

PIZZA 4 QUEIJOS

FORMA @ 30CM

@ GR 200

-E]- ﬂsup gINF @ PGS
L set o e fao | w2
2w e leao | 7o
| sea [ssoe oo oz | 109

PIZZA MUGARELA DE BUFALA = [lsr [ (D) s

FORMA @ 30CM

a 200

PIZZA CALABRESA

FORMA @ 30CM

& 200

PIZZA PORTUGUESA

FORMA @ 30CM

a GR 200

| sp1 e juoe [ | s
3 4' 72

=F gsup @mr ®  Pcs
N
| se2 oo [y [oso | 7

FORMA EM
ALUMINIO - 22x18 cm

@ 800

CANELONI

FORMA EM
ALUMINIO - 22x18 cm

a 600

CARNE EM CORTE

CHAPA RIGIDA
ANTIADERENTE - GN 2/3

&soo

ESCALOPINHO

FORMA @ 28
ANTIADERENTE

a 200

PEITO DE FRANGO

CHAPA RIGIDA
ANTIADERENTE - GN 2/3

B0

CORTES DE FRANGO

FORMA @ 28 cm
ANTIADERENTE

@ 800

ﬁ- gsup amr @ Kgih
2 2
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Puxador exclusivo

com manopla em baquelite

PoRON
metalnox

qualidade superior

FORNO ELETRICO
SUPER PIZZAIOLO

www.metalnox.ind.br

métaln@dx

qualidade superior




FORNOS ELETRICOS P/ PIZZA E

ASSADOS DIVERSOS n n

O

B
SUPER = I:I
PIZZAIOLO

CAPACIDADE DA CAMARA DE COCGCAO CAPACIDADE DA CAMARA DE COCGCAO

CAPACIDADE DA CAMARA DE COCGCAO

Os fornos da linha Super

Pizzaiolo, produzidos com a m 4 Pizzas @ 30cm, ou m 6 Pizzas @ 30cm, ou m 9 Pizzas @ 30cm, ou

tradicional qualidade superior m 2 Pizzas @ 40cm, ou m 3 Pizzas @ 40cm, ou m 5 Pizzas @ 40cm, ou )l

Metalnox, foram desenvolvidos m | Pizzas @ 45cm, ou L m 3 Pizzas @ 45cm, ou m 4 Pizzas @ 45cm, ou ]

para o segmento de Pizzeria & m | Pizza @ 48cm, ou / s 2 Pizza @ 48cm, ol m 4 Pizza @ 48cm, ou oy

Pasticceria. m 2 Bandejas 47 x.33em;ou m 4 Bandejas 47 x 33cm, ou m 4 Bandejas 47 x 33cm, ou ~ O~

m | Bandeja 63 x 43cm m 2 Bandejas 63 x 43cm m 2 Bandejas 63 x 43cm W N

Trazendo conceitos inova- - i | %

dores de aquecimento combi- L . . b

nados a um comando eletronico e — H1

independente por camara de |

coccao, possibilita a operacao

utilizando-se  varias  combi-

nacoes distintas com as chaves
seletoras e as resisténcias blin-
dadas em ago inox.

Dotados de um excelente
isolamento térmico, permite a
sua operagao no limite de tem-

-' s 1 l" 0 Capacidad; de
1 = -_l S—

peratura programado, ou seja,
450°C transferindo o minimo producdo p/ assado,s ;
d | bi d e , sobre as pedras refratdrias
e calor para o ambiente de tra- * Capacidade de
balho. CARACTERISTICAS GERAIS N Cp AT Comn sensor em 4o produgio p/ assados
B Aquecimento uniforme através de quatro resisténcias em sobre as pedras refratdrias

Produzido com acabamento B Cimara de cocgdo com medidas internas de: SPI - aco inox por cimara
externo e interno em ago inox, 830x650x180mm; SP2 - 970x700x | 80mm; SP3 - 970x970x B Isolamento térmico em li-de-rocha
esta preparado para atender * Capacidade de 180mm. B Revestimento interno e externo em ago inox
com qualidade e velocidade aos producio p/ assados B Controlador eletrénico de temperatura com variagdo B Puxador com manopla em baquelite

. . b d fratari automatica de 0 a 450°C B Visor em vidro temperado duplo
mais diversos tipos de assados. sobre as pedras retratarias C . P —— . .
] have seletora para acionamento individual das resisténcias B Rack de apoio - opcional

VISTA FRONTAL

VISTA SUPERIOR VISTA LATERAL VISTA FRONTAL VISTA SUPERIOR VISTA LATERAL

VISTA SUPERIOR VISTA FRONTAL

* As medidas estdo cotadas em milimetros para modulos de uma cdmara de cocgao

* As medidas estdo cotadas em milimetros para médulos de uma cdmara de cocgao

* As medidas estdo cotadas em milimetros para médulos de uma cdmara de cocgao
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