CARACTERISTICAS /| FUNCIONALIDADES
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CARACTERISTICAS / FUNCIONALIDADES

NEW CHEF A GAS

PG2N PG2ND PG3N PG3ND PG4N PG4ND

.
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Quantidades de pedras
2 4 4
refratarias p/ médulo
Medidas das pedras 500x287x20 500x287x20 570x395x20 570x395x20 470x465%20 470x465%20
refratarias (mm)

Queimadores tubulares
tipo flauta

Consumo GLP - G/h

Embalagem medidas 690x780x430 990x780x430 1130x1130x430
externas (mm) 690x780x430 990x780x430 1130x1130x430

*Os fornos, pedras refratarias e deck de apoio/cavalete serdo enviados em embalagens separadas.

NEW CHEF ELETRICO

PE1S PE1SD PE3S PE3SD PE10S PE10SD

Quantidades de pedras
refratarias p/ modulo

Medidas das pedras 450x290x20
refratarias (mm)

Resisténcias tubulares
em ago inox

=

Termostato analégico

Consumo KW/H

Embalagem medidas
externas (mm)

Peso bruto

*Os fornos, pedras refratarias e deck de apoio/cavalete serdo enviados em embalagens separadas.

PROFESSIONAL CHEF
PC2

Forno modular

Capacidade (L)

Quantidades de pedras
refratarias p/ modulo

Medidas das pedras
refratarias (mm)

Peso bruto

*Os fornos, pedras refratarias e deck de apoio/cavalete serdo enviados em embalagens separadas.

PIZZA MARGUERITA
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MODELO /LINHA DOS FORNOS

TEMPERATURA DE PRE-AQUECIMENTO

PG'S - NEW CHEF A GAS
TEMPERATURA SUPERIOR PE'S - NEW CHEF ELETRICO

PC’S - PROFESSIONAL CHEF ELETRICO
TEMPERATURA INFERIOR

TEMPO DE ASSADO
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qualidade superior

Painel de comando com
termometro angular.
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Puxador anatémico em
ferro fundido.
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qualidade superior

FORNOS P/ ASSADQS

A GAS E ELETRICOS
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FORNOS A GAS E ELETRICOS PARA CONFEITARIA E ASSADOS DIVERSOS

Os fornos das linhas New Chef e
Professional  Chef, produzidos com
a tradicional QUALIDADE SUPERIOR
METALNOX, foram desenvolvidos para os
segmentos de confeitaria, pasticcerias e
pizzarias.

» NEW CHEF A GAS + SRS IS » NEW CHEF ELETRICO - | — » PROFESSIONAL CHEF ELETRICO +
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Trazendo conceitos de aquecimento
através de queimadores tubulares (fornos
a gas) ou 2 termostatos independentes : , / i _ =
(fornos elétricos) por cdmara de cocgao, - — = Sr—— e s & .l = - o P
isolamento  térmico, transferindo o

proporciona agilidade na produgao e | = =
assados mais uniformes. Se—, Ref.: PC2D

minimo  possivel de calor para o . | : -

ambiente de trabalho, além de diminuir " Ref: PGIN - - Ref PEISD Ref.: PE3§|)' S Ref: PCAD

0 consumo de energia.

Dotados também, de um excelente

CARACTERISTICAS GERAIS CARACTERISTICAS GERAIS CARACTERI: [1CA ' =
v (amara de cocgdo com medidas internas que variam de 5lcm x v Revestimento interno todo em ago galvanizado «~ (amara de cocg@o com medidas internas que variam de 46cm x 60cm v Revestimento interno todo em ago galvanizado v (amara de cocg@o com medidas internas que variam de nizado
60cm a 95em x 95cm (FxP); para as duas versoes; a 90cm x 90cm (FxP); para as duas versoes; 40cm x 40cm & 90cm x 70cm (FxP); ——
« Controle de temperatura através de registro especial cromado; « Porta tipo guilhotina com vidro temperado; « Controle de temperatura através de 2 (dois) termostatos independentes . Porta tipo guilhotina com vidro temperado; v Controle de temperatura através de 2 (dois) termostatc
v Aquecimento uniforme através de queimadores tubulares em 1 grade por cdmara de cocgdo; por camara de cocgao; 1 grade por camara de cocgdo; independentes por camara de cocgao; | -
gaveta deslizante; v Lastro com pedra refrataria especial; « Aquecimento uniforme através de resisténcias tubulares em ago inox; v Lastro com pedra refrataria especial; v Aquecimento uniforme através de resisténcias tubulares en =
v Isolamento térmico em |2 de vidro; «~ (dmara de cocgao com 25cm de altura; v Isolamento térmico em [a de vidro; ~ (amara de cocgao com 25cm de altura; ago inox; '
v Revestimento externo todo em aco inox 430 ou frente e laterais . Fabricados em médulos de 1 camara; v Revestimento externo todo em ago inox 430 ou frente e laterais em v Fabricados em mddulos de 1 camara; v Isolamento térmico em [a de vidro; -
em ago inox, e teto em ago galvanizado; v Rack/cavalete de apoio - opcional. ago inox, e teto em ago galvanizado; v Rack/cavalete de apoio - opcional. v Revestimento externo todo em ago inox 430 ou frente e

laterais em ago inox, e teto em aco galvanizado;

VISTA LATERAL VISTA FRONTAL VISTA LATERAL VISTA FRONTAL VISTA LATERAL VISTA FRONTAL

PE FE PE n FE PE FE

PI {1 Fl — Pl FI | — Pl FI
| | l | PORTA . \ | i PORTA T | |
0 O o O ABERTA | o O ABERTA SP | — o O
gg U ]N < 8} MED. INT. (CM) (FxPxA) MED. EXT. (CM) (FxPxa) |\ r ot eE U ]A. « 8—‘ MED. INT. (CM) (FxPxA) MED. EXT. (CM) (FxPxa)  /\°m Pt gg u JA' . IZI 8’
............ §l )| | A (€M) S AE (CM) / | )| | ae
=] =l [ o FI Pl Al FE PE AE X
] FI PI Al FE PE AE X . ] FI PI Al FE PE AE X S . ]
(pon | 51 | 60 | 25 | 66 | 745 | 415 | 62 | PETS 46 60 25 59 74 51 55 PCID 40 40 2062 54 45 65 64
PG2ND 51 60 25(x2) 66 745  415(x2) 1125 PE1SD 46 60 25(x2) 59 74 86 98
c (PeaN | 80 | 60 | 25 | c PE3S 80 60 25 95 75 51 575 c Pc2D 50 50 2002 64 55 65 74
PG3ND 80 60 25(x2) 95 74,5 41,5(x2) 112,5 PE3SD 80 60 25(x2) 95 75 86 98
(PoeN | 95 | o5 | 25 | 10 [ 1095 | 415 | 62 | | ] PE1OS % %0 25 106 106 51 575 [ ) PC3D 70 50 200 103 57 6 76
1 1 I PG4ND 95 95 25(x2) 110 1095 415(x2) 1125 i i ] | PE10SD 90 90 25(x2) 106 106 86 98 ] ] 0]
" . ~ , ,
. - , \ . _ , , s medidas estao cotadas em centimetros para modulos de
*As medidas estdo cotadas em centimetros para modulos de *C = Rack/cavalete de apoio - Altura - 90cm *As medidas estdo cotadas em centimetros para modulos de *( = Rack/cavalete de apoio - Altura - 90cm T Ay P PC4D 90 70 20(x2) 122 79 65 98
uma camara de cocgao. uma camara de cocgdo. *( = Rack/cavalete de apoio - Altura - 90cm

*Mod.: PC1/PCID e PC2/PC2D ndo possuem rack de apoio/
cavalete.



